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Questi dolci finger food facili da preparare e di
effetto, vanno serviti tiepidi e inzuppati nella salsa di
accompagnamento

Gli Involtini di pasta fillo con salsa al Jack Daniel’s sono ispirati dalla classica ricetta orientale
degli involtini primavera ma con una farcitura agrodolce e una particolarissima salsa di
accompagnamento.

In cucina la pasta fillo è uno di quegli ingredienti che mette alla prova la nostra creatività e questa
ricetta è stata studiata in modo da poterla realizzare velocemente anche per improvvisare un dolce
per i vostri amici o ospiti inattesi.

Per la salsa è stato utilizzato un liquore particolare come il Jack Daniel’s ma si può sostituire con
un buon Vin santo, un mirto oppure con semplice teste di arancia.
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