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Un dolce leggero per dire addio ai sensi di colpa dopo
le feste, senza rinunciare al gusto

La torta al cioccolato vegan è una libidine che si prepara velocemente e senza difficoltà, ideale
anche per riciclare le uova avanzate durante le festività pasquali. Gli ingredienti del dessert, sono di
facile reperibilità e possono essere sostituiti a seconda dei propri gusti e preferenze. Una cosa però
è certa, che voi cambiate o meno alcune caratteristiche del dolce, il successo sarà assicurato.

Torta al cioccolato vegan: il dessert buono e leggero

I pregi di questa torta al cioccolato sono l’impasto profumato, la consistenza umida e la
scioglievolezza al palato. Preparatela e tenetevi pronti a stupirvi con questa bontà buona e leggera,
da zero sensi di colpa!
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